UNSER HOFKASE-REZEPT IM FEBRUAR

mit Hofhartkdse und Hofsauerrahm-Dip

flir 2 Personen

100 g Hofsauerrahm

100 g Hofquark

1 TL fein abgeriebene Bio-Zitronenschale
1 EL frisch gepresster Zitronensaft
Salz, Pfeffer, Zucker

300 g Pastinaken

100 g Kartoffeln (festkochend)
1Ei(L)

3 EL geriebener Hofhartkése

1 EL Weizenmehl

4 EL Schnittlauchrélichen

3 EL Pflanzendl

Fir den Dip Sauerrahm mit Quark, Zitronenschale und Zitronensaft vermischen,
mit Salz, Pfeffer und 1 Prise Zucker abschmecken. Pastinaken und Kartoffeln scha-
len, auf der Gemisereibe grob raspeln, mit Ei, Kése, Mehl und 2 EL Schnittlauch-
rolichen vermischen, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Ol in einer groBen Pfanne
erhitzen. Vom Pastinaken-Mix mit einem Essloffel 8 gleichgroBe Portionen in die
Pfanne geben, leicht flachdriicken und bei mittlerer Hitze von beiden Seiten gold-
braun braten. Pastinaken-Puffer auf Kiichenpapier abtropfen lassen, mit dem Hof-
sauerrahm-Dip servieren.
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