UNSER HOFKASE-REZEPT IM JULI

mit Hofmozzarella

fiir 10 SpieBchen

1 Baguette-Brotchen (ca. 100 g)

10 kleine Hofmozzarella-Ballchen (ca. 100 g)
10 Holzzahnstocher

3 Sardellenfilets (in OI)

3 EL Olivendl

2 TL fein abgerieben Bio-Limettenschale
3 EL frisch gepresster Limettensaft

2 EL fein gehackte Petersilienblattchen
3 EL kleine Kapern

Salz, Pfeffer

Kapernapfel

Baguette-Brétchen Iangs halbieren, dann quer in 30 ca. 3-4 mm dicke Scheibchen
schneiden. Brotscheiben in einer groBen Pfanne ohne Fett von beiden Seiten gold-
braun rosten, Mozzarella-Ballchen quer halbieren. Je 3 gerdstete Baguettescheib-
chen und 2 Mozzarellaballchen-Halften abwechselnd auf einen Holzzahnstocher
stecken. Sardellenfilets fein hacken, mit Olivendl, Limettenschale, Limettensaft, Pe-
tersilienblattchen und Kapern vermischen, mit Salz und Pfeffer abschmecken.
SpieBchen auf eine Platte legen, mit Sardellen-Dressing betraufeln und mit Kaper-
napfeln anrichten.

S N



