UNSER HOFKASE-REZEPT IM APRIL

mit Hofsalzlakenkase

flir 2 Personen

100 g getrocknete Kichererbsen

1 Tomate

100 g Hofsalzlakenkdse

100 ml Olivendl

3 EL Paniermehl

3 EL GemUsebrihe

2 EL fein gehackte Petersilienblattchen
2 EL fein gehackte Frihlingszwiebeln
Salz, Pfeffer, Kreuzkiimmel (gemahlen)
Olivendl zum Ausbraten

Kichererbsen (iber Nacht in reichlich Wasser einweichen. Am néchsten Tag in ein
Sieb abgieBen, kalt absptilen und abtropfen lassen. Tomate hauten, Stielansatz
und Kerne entfernen, Fruchtfleisch grob wiirfeln. Hofsalzlakenkase grob zerbrdseln.
Kichererbsen mit Tomatenwdirfeln, Hofsalzlakenkase, 3 EL Olivendl, Paniermehl,
Gemlisebrihe, Petersilie und Friihlingszwiebeln im Mixer plrieren, mit Salz, Pfeffer
und Kreuzktimmel wiirzen und 10 Minuten quellen lassen. Restliches Olivendl in
einer groBen Pfanne erhitzen. Von der Kichererbsenmasse teeloffelweise Teig in
die Pfanne geben, leicht flachdriicken und so nach und nach kleine knusprige Fla-
den ausbacken. Auf Kiichenpapier abtropfen lassen und nach Belieben dazu den
Mittelmeer-Dip mit Hofmozzarella servieren.
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