UNSER HOFKASE-REZEPT IM FEBRUAR

Finanziert mit Fordermitteln
der Europaischen Union

mit Hofmozzarella, Hofblauschimmelkase, Hofweichkase und Hofhartkase

flr 2 Personen

27(.). g Weizenmeh| 250 g Mehl mit Hefe, 125 ml lauwarmem Wasser, 4 EL Olivendl und %2 TL Salz in
1 Titchen Trockenhefe ; N o . n . :

o eine Schissel geben, alles griindlich zu einem geschmeidigen Teig vermischen,
6 EL Olivendl de abaedeck ; hen |
Salz 1 Stunde abgedeckt an einem warmen Ort gehen lassen.
100 g Hofmozzarella Backofen auf 250 Grad vorheizen, Backblech mit Backpapier auslegen. Teig auf
100 g Hofblauschimmelkase einer bemehlten Arbeitsflache gut durchkneten, in 2 gleichgroBe Kugeln teilen,
100 g Hofbergkase Kugeln zu runden Pizzabdden ausrollen, auf das Blech legen.
;Ee(?fngofvvelchkase Alles Kasesorten (ohne Rinde) fein wiirfeln und mischen, gleichmaBig auf den

Pizzabdden verteilen, mit etwas Pfeffer und Thymianbléttchen bestreuen und mit
den restlichen 2 EL Olivendl betrdufeln. Alles im vorgeheizten Ofen auf der mitt-
leren Schiene 12-15 Minuten backen, heraus nehmen und gleich servieren.

1 Handvoll frische Thymianbléttchen
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