UNSER HOFKASE-REZEPT IM JUNI

Finanziert mit Fordermitteln
der Europaischen Union

mit Rosmarin

flir 2 Personen
400 g Tomaten
2 kleine Ziegenfrischkase (3 50 g)
2 EL Olivendl
2 TL Rosmarin (fein gehackt)
Salz, Pfeffer
Baguette

o

Backofengrill vorheizen. Tomaten kreuzweise einritzen, mit kochendem Wasser
libergieBen, kalt abspilen, hauten, Stielansdtze und Kerne entfernen, Frucht-
fleisch fein wiirfeln. Tomatenfruchtfleisch auf 2 feuerfeste Formchen verteilen.

Je 1 Ziegenfrischkdse darauflegen, mit je 1 EL Olivendl betraufeln, mit je 1 TL
Rosmarin bestreuen, salzen und pfeffern. Alles unter dem vorgeheizten Grill hell-
braun tiberbacken und mit Baguette servieren.
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