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Kasefondue aus drei verschiedenen Hofkasesorten

aus den Niederlanden

Und so wird’s gemacht:

Den Hofkése reiben oder zerbréckeln. Knoblauchzehe halbieren und mit den Schnittflachen den
Fonduetopf ausreiben. Die Hofmilch im Topf erwadrmen. Kdse dazugeben und langsam schmel-
zen lassen; sicher stellen, dass der Kase nicht wieder fest und damit zéh wird. Das Maismehl mit
einem Teel&ffel Wasser verriihren und dann in den geschmolzenen Kése geben. Gut umriihren
bis eine samige Sauce entsteht. Mit Pfeffer abschmecken.

Das braucht man:

flir 4 Personen

250 g gut gereiften Kdse (z.B. Gouda)
250 g Ziegenkdse
250 g Schafskase
300 ml Frische Hofmilch
1 Zehe Knoblauch
1 EL Maismehl

: HOF Unsere Glitesiegel fiir handwerklich und traditionell
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