Finanziert mit Fordermitteln
der Europaischen Union

mit Hoffrischk&se, Hofblauschimmelkase und Hofhartkase aus Schafmilch

flir 2 Personen

500 g Gnocchi
(selbst gemacht oder aus dem Kiihlregal)
Salz
200 ml Hofsahne
100 ml Gemusebriihe
100 g Hoffrischkase
80 g Hofblauschimmelkase
80 g Hofhartkdse aus Schafmilch
1 EL WeiBweinessig
Pfeffer
2 EL Schnittlauchrdlichen

Gnocchi in reichlich kochendem Salzwasser garen, in ein Sieb abgieBen und
abtropfen lassen.

Hofsahne und GemUsebrtihe in einem Topf erhitzen, Hoffrischkase, fein gewiir-
felten Hofblauschimmelkdse und 40 g grob geriebenen Hofhartkdse untermi-
schen, alles gut verriihren und bei kleiner Hitze 3-4 Minuten kdcheln lassen,
mit WeiBweinessig, Salz und Pfeffer abschmecken.

Abgetropfte Gnocchi zugeben, alles vermischen und mit dem restlichen gerie-
benen Kase und den Schnittlauchrollchen bestreut servieren.
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