UNSER HOFKASE-REZEPT IM JULI

Finanziert mit Fordermitteln
der Europaischen Union

mit Hofblauschimmelk&se und Hofhartkase

fir eine kleine Kastenform (17 x 8 cm)

150 g Hofblauschimmelkése

250 g weiche Hofbutter

2 EL Schnittlauchrélichen

2 EL frisch gepresster Zitronensaft

Pfeffer

5 Sardellenfilets (in Ol ca. 25 g)

100 g Hofhartkése (ohne Rinde,

in feine Scheibchen gehobelt)

4 EL gehackte Haselnlsse

2 Handvoll Rucolablattchen (geputzt,
gewaschen und getrocknet)

Blauschimmelkdse mit 150 g Butter piirieren, Schnittlauch untermischen, alles mit
1 EL Zitronensaft und Pfeffer abschmecken. Sardellenfilets mit der restlichen Butter
ebenfalls fein pirieren, mit restlichem Zitronensaft und Pfeffer abschmecken.

Gekiihlte Kastenform mit Klarsichtfolie auslegen, mit etwa der Halfte der Hartkase-
scheiben auslegen. Die Halfte der Blauschimmelkésecreme darauf verstreichen, mit
2 EL Nissen bestreuen. Die Halfte der Rucolabléttchen darauf verteilen, alles mit
der Hlfte der restlichen Kasescheiben belegen. Sardellenbutter darauf verstreichen,
restliche Blauschimmelkdsecreme darauf streichen, mit den restlichen Hofhartkdse-
scheibchen abschlieBen. Kasepastete mindestens 1 Stunde kiihlen. Zum Servieren
vorsichtig stiirzen, mit den restlichen Nissen und Rucolabléttchen anrichten.
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