UNSER HOFKASE-REZEPT IM JUNI

mit Hofhartkase

flir 2 Personen

250 g Spaghetti

Salz

2 TL fein abgeriebene Bio-Zitronenschale

6 EL frisch gepresster Zitronensaft

4 EL Olivendl

3 EL Gemlisebriihe

8 EL fein geriebener Hofhartkése

Pfeffer, Zucker

2 EL Hofbutter

1 Y2 Knoblauchzehen (geschalt und fein
gehackt)

4 EL fein gehackte Basilikumblattchen

Nudeln nach Packungsanweisung in reichlich kochendem Salzwasser garen, in
ein Sieb abgieBen und abtropfen lassen. Zitronenschale mit Zitronensaft, je 3 EL
Olivendl und Gemiisebriihe und 6 ELKase vermischen, mit Salz, Pfeffer und 1-2
Prisen Zucker wiirzen. 1 EL Olivendl und Hofbutter in einer Pfanne erhitzen, Knob-
lauch und 2 EL Basilikum darin 2-3 Minuten andiinsten. Zitronen-Kase-Mix un-
termischen, alles 4-5 Minuten kocheln lassen, bis sich der Kése aufgelGst hat.
Nudeln zugeben, alles mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit dem restlichen Kase
und dem restlichen Basilikum bestreut servieren.
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